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Stownik terminéw gastronomicznych

blanszowac — blanchieren

cige — [zer]stlckeln

dodawacd / (doktadac) cukru, soli — hinzutun
dodawad /(doktadac) cukru, soli — zugeben

doprawi¢ — wlrzen

doprawic pieprzem — pfeffern

doprowadza¢ do wrzenia — zum Kochen bringen
doprowadzac do wrzenia — aufkochen

dusi¢ — schmaoren

dusi¢ — dinsten

dusi¢ — dédmpfen

dusic (pieczen) — schmoren

duszony — gedinstet

faszerowac pierdg migsem - eine Pirogge mit Fleisch fiillen
faszerowany — gefullt

gotowac — kochen

gotowac na parze — mit Dampf kochen

gotowac na wolnym ogniu — auf kleiner Flamme kochen
gotowany — gekocht

kroi¢ — schneiden

kroi¢ cebule — Zwiebel schneiden f

kroi¢ co$ na kawatki — etwas in Stilicke schneiden
kroi¢ co$ na plasterki — etwas in Scheiben schneiden

kroi¢ co$ w kostke — etwas in Wirfel schneiden

marynowany — mariniert



miazdzy¢ — zerquetschen

miazdzy¢ — zerdriicken

mieszac¢ — rihren

mieszac — verrihren

mieszac cos z czyms — etwas mit etwas mischen
mieszac co$ z czyms$ — etwas mit etwas vermischen
miksowac — mixen

miksowac — mischen

na mocnym ogniu — bei starker Hitze

na stabym ogniu — bei schwacher Hitze

na stabym ogniu — bei geringer Hitze

na srednim ogniu — bei mittlerer Hitze
nadziewac / faszerowac — fiillen

nadziewac cos czyms — etwas mit etwas flllen
nakry¢ do stotu — den Tisch decken

obiera¢ (jajko) — [ab]pellen

obiera¢ (ze skorki, z tupin) — [ab]schélen
obiera¢ ziemniaki — Kartoffeln schélen f
odgrzac zupe — Suppe warm machen f
odparowac — verdunsten

odparowac — verdampfen

optukac — spllen

optukaé — abwaschen

ostodzi¢ — versufien

panierowany — paniert

piec — backen

piec ciasto — Kuchen backen

posypac cukrem — mit Zucker bestreuen



przygotowywac jedzenie — Essen zubereiten n
przynies¢ na tacy — auf dem Tablett bringen
przyprawic — etwas mit etwas wiirzen
przyprawic¢ — etwas mit etwas anmachen
rozdrabnia¢ — zerkleinern

rozgotowany — zerkocht

razgotowany — verkocht

rozgotowywac — zerkochen

rozgotowywac — verkochen

rozmrazac — auftauen

rozpuszczac — verdinnen

rozwatkowaé ciasto — den Teig rollen
siekacC — hacken

smakowad¢ — schmecken

smarowac chleb — Brot schmieren n
smazy¢ — braten

soli¢ — salzen

soli¢ (w celu przyprawienia) — salzen

soli¢ (w celu z'akonsemowania) — einsalzen
surowy — roh

topi¢ — schmelzen

ubijac — schlagen

ugotowac sie — garen

ugotowac sie — gedampft werden

ugotowac sie — gediinstet werden

wedzi¢ (ryby, wedliny) — rduchern

wedzi¢ (wedlina) — gerauchert werden



zageszczac — eindicken

zapieka¢ — Uberbacken

Miesa i wedliny — stowniczek tematyczny

baranina — Hammelfieisch n
befsztyk — Beefsteak n

befsztyk tatarski — Tatarbeefsteak n
boczek — Speck m

boczek wedzony — R&ucherspeck m
cielecina — Kalbfleisch n

dréb — Gefligel n

dziczyzna — Wild n

dziczyzna — Wildfleisch n

gesi smalec — Ganseschmalz n
golonka — Eisbein n

jagniecina — Lammfleisch n
kietbasa — Wurst f

kurczak — Hahnchen n

topatka — Schulter f

baranina — Hammelfleisch n
befsztyk — Beefsteak n

befsztyk tatarski — Tatarbeefsteak n
boczek — Speck m

boczek wedzony — R&ucherspeck m
cielecina — Kalbfleisch n

dréb — Gefltigel n

dziczyzna — Wild n



dziczyzna — Wildfleisch n

gesi smalec — Gadnseschmalz n
golonka — Eisbein n

jagniecina — Lammfleisch n

kietbasa — Wurst f

Kurczak — Hdhnchen n

topatka — Schulter f

mieso - Fleisch n

migso rosotowe — Suppenfleisch n
mieso z krélika — Kaninchenfleisch n
0z06r — Zunge f

paréwka — Wirstchen n

pasziet — Pastete f

pasztetowka — Leberwurst f
poleawica — Filet n

poledwica (mieso) — Lende f
poledwica (mieso) — Filet n
poledwica (pieczen) — Lendenbraten m
przepiérka — Wachtel f

rumsztyk — Rumpsteak n

salami — Salami f

salceson — Presskopf m

sarnina — Rehfleisch n

stonina — Speck m

smalec — Schmalz n

sznycel — Schnitzel n

szynka — Schinken m

szynka gotowana — Kochschinken m



wgtroba — Leber f

watrobianka — Leberwurst f
wieprzowina — Schweinefleisch n
wotowina — Rindfleisch n

zeberka — Rippchen f



