Mistrzowie gotowania popisali sie jesiennymi
potrawami

Konkurs odbyt sie w Zespole Szkdt Ponadgimnazjalnych nr 4 im. R. Traugutta w Belchatowie i
uswietnil obchody Swiatowego Tygodnia Przedsiebiorczosci. Zgtosito sie 10 druzyn dwuosobowych
z pierwszej i drugiej klasy Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych oraz drugiej i trzeciej
klasy branzowej szkoty I stopnia nr 2 (zawdd kucharz - uczestnicy hufca pracy 5-11). Uczniowie
mieli za zadanie w ciagu dwoch godzin ugotowaé wedtug autorskiego pomystu potrawe zwiazana z
aktualng pora roku. Wsrdd przygotowanych dan mozna byto znalez¢ przystawki, drugie dania i
desery. Po uptywie wyznaczonego czasu komisja konkursowa oceniata potrawy biorac pod uwage
organizacje stanowiska pracy, stosowanie przepisow BHP, poprawnosé¢ pod wzgledem
technologicznym procesu produkcji potrawy, estetyke jej podania i smak.

Obrady jury byly dtugie i burzliwe, ale uzgodniono jednomyslny werdykt. I miejsce zajety Natalia
Gotuch i Sandra Prorok z kl. 2g za dynie pizmowa faszerowana kurczakiem, pieczarkami i papryka.
Na II miejscu uplasowali sie Jakub Papuga i Ida Lis z tej samej klasy, ktorzy przygotowali poledwice
wieprzowa z karmelizowanym jabtkiem w sosie wlasnym. Na III miejsce zastuzyly Magdalena
Rymarz i Malgorzata Wtodarczyk z kl. 2fk, uczennice Hufca Pracy 5-11 w Belchatowie, za muszle z
owocowo-orzechowym nadzieniem, zapieczone w sliwkowym sosie. Zwyciezcom gratulowat
sukcesow Waldemar Wyczachowski, starosta betchatowski. Starosta, jako patron honorowy
wydarzenia, ufundowat takze atrakcyjne nagrody rzeczowe w postaci sprzetu AGD.

Warto wspomnie¢ takze pozostatych uczestnikow konkursu i ich popisowe dania. Weronika Siewiera
i Kinga Sowinska upiekty jabtko w asyscie kurczaka. Dariusz Madej i Szymon Sobieraj przygotowali
pierogi z farszem z dyni. Pierogi z kapusta i grzybami przygotowaly Maja Wilczek i Justyna Swiatek,
a pizze z musem dyniowym podaty Julia Wagner i Paulina Sowinska. Konkursowe placki z dyni
zrobily Julia KoZlak i Julia Mikulska, a szarlotke upiekty Julia Kudaj i Sandra Jankowska. Byly tez
steki wolowe z sosem zurawinowym, kasza i kapusta zasmazana. Odwazyli sie je zrobi¢ Kacper
Dychto i Dawid Szymczynski.

Organizatorami konkursu byli L.odzka Wojewddzka Komenda OHP wraz z jednostkami OHP w
Betchatowie, ZSP nr 4 w Betchatowie i Poradnia Psychologiczno- Pedagogiczna w Betchatowie, a
honorowy patronat nad impreza objat Waldemar Wyczachowski, Starosta Betchatowski.
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